
PROGRAMA 
DE APRENDIZAJE
BRCGS PROFESSIONAL



¿QUÉ SIGNIFICA
CONVERTIRSE EN
         PROFESSIONAL ?

Es un programa de aprendizaje que le dará 
reconocimiento internacional por las habilidades y 
conocimientos, clave y esencial para la gestión 
de la inocuidad de los productos.



PROFESSIONAL

Reconocimiento Global de 
sus habilidades de Gestión 
en Inocuidad de Productos.

Logros personales seguros 
y fácilmente demostrables.

Parte de una comunidad 
profesional global.

COLABORADORES

Compromiso con la 
inocuidad de los productos 
que fabrican ante sus 
clientes.

Protección de su marca.

Capacitación del personal 
le pone por delante de sus 
competidores.

Seguridad de que están 
trabajando con los mejores 
proveedores.

Comercialización de su 
enfoque proactivo hacia la 
inocuidad de los productos 
con los consumidores.

EMPRESAS CLIENTES



PROFESSIONAL ...COMO

Usted y su equipo estarán bien preparados para gestionar cualquier estándar en su negocio - incluidos 
los reconocidos por la Global Food Safety Iniciative (GFSI) - y serán capaces de implementar o 
administrar cualquier sistema de gestión en inocuidad de alimentos.

BRCGS es respetado por su calidad y garantía para la protección de marca, y es el proveedor 
líder a nivel mundial de estándares reconocidos por GFSI.

Este programa de entrenamiento ha sido diseñado por el equipo técnico de BRCGS en respuesta a las 
demandas de la industria, para la formación en las habilidades necesarias para implementar una 
gestión eficaz de la inocuidad de los alimentos.



PROFESSIONAL
La certificación

le permitirá:

MEJORAR SU 
COMPRENSIÓN DE LA 
ADMINISTRACIÓN
de la inocuidad de los 
alimentos.

APLICAR LA 
HABILIDADES 
NECESARIAS
para reducir los riesgos 
asociados con la 
seguridad de los 
alimentos

CONTRIBUIR
como parte del equipo 
enfocado en la 
protección de la marca 
que su empresa 
necesita

POTENCIALIZAR 
EL DESEMPEÑO
de sus colaboradores



A todo el personal técnico y de inocuidad de los alimentos 
que está empleado en un sitio certificado por BRCGS.

Los cursos son específicos en la materia, y le preparan en las 
habilidades básicas necesarias para asegurar la inocuidad 
de los alimentos, y ayudan a mantener cualquier certificación 
reconocida por GFSI.

¿A QUIÉNES
APLICA?



DURACIÓN

Sin embargo los cursos se 
pueden tomar en cualquier 
orden, horarios y fechas a 
convenir a lo largo del año.

*Todos los cursos son 
presenciales y pueden ser 
llevados a cabo en sus 
instalaciones.

8 Y 9 DÍAS

El programa TOTAL
tardaría entre:



EL PROGRAMA CONSISTE 
EN ELEGIR:

1 CURSO
relevante para BRCGS 
completado y aprobado:

1 CURSO
de la Academia BRCGS u 
otro proveedor:

3 CURSOS
de la Academia BRCGS:+ +

Norma Mundial de Inocuidad 
Alimentaria BRCGS Versión 
8: Entendiendo los 
Requerimientos 
(2 días)

Formación de Auditores
(3 días)

Auditor Líder
(5 días)

BRCGS Conversión a la 
Versión 8
(2.5 días)

Curso HACCP
(2 días)

Curso para el Análisis 
Efectivo de Riesgos y 
Peligros
(2 días)

Curso HARPC
(2 días)

Curso FSPCA PCQI / FSMA
(2.5 días)

Evaluación de riesgos
(1 día)

Análisis de causa raíz
(1 día)

Validación y verificación
(1 día)

Auditor interno
(2 días)



Los cursos están a cargo de la Academia de BRCGS, y se 
imparten a través de Socios Instructores Aprobados (ATPs) 
por BRCGS a nivel mundial.

INSTRUCTORES

Todos los ATP están listados en:
WWW.BRCGLOBALSTANDARDS.COM/TRAINING



1.  El registro para todos los cursos de interés
2. El título de cada uno de los cursos completados exitosamente
3. La certificación como BRCGS PROFESSIONAL para los colaboradores inscritos.

SUBSCRIPCIÓN 
DEL PROGRAMA

LA SUBSCRIPCIÓN
INCLUYE:

Al finalizar los cursos requeridos, los participantes serán galardonados con 
un certificado como BRCGS PROFESSIONAL y una credencial electrónica 
para su uso en correos electrónicos y redes sociales.



+(506) 8834 7784
info@foodpartnerslatam.com

 San José, Costa Rica 

Gerardo Ugalde • CEO


